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Semaine du 8 au 12 juin 2026 - N°24
— EORS VIANDE LEGUMES FROMAGE DESSERT
D'(EUVRE
JOURS
Salade verte
tomates cerise Tagliatelles au bleu Yaourt nature
LUNDI 8 A N . Glace
emmental maison sucré
Terrine de thon
Salade ala
grecque Longe de porc Purée carottes Tomme de
MARDI O Roquette Orloff céréales Rochefort Péche
jambon cru maison au beurre LOCAL
ceufs durs
Salade a Croque monsieur maison Brie )
MERCREDI 10 : & Mousse aux fruits
I'espagnole Salade verte Camembert

Salade Méli-mélo

AR Filet poisson Brocolis au St Nectaire Compote
JEUDI 11 2 & : meuniére beurre LOCAL Meringue
Macédoine
Melon jaune Fromage blanc :
VENDREDI 12 \l Wing's poulet Frites E ; Nectarine
Pasteque aux fruits
il
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Semaine du 15 au 19 juin 2026 - N°25
G EORE VIANDE LEGUMES FROMAGE DESSERT
D'CEUVRE
JOURS
Salade nigoise, : Courgettes au
o ¢ 3 Haut de cuisse de £ : .
Pois chiches a la 3o gratin Bleu d'Auvergne | ., .
LUNDI 15 - poulet grillé e ; Liégeois chocolat
berbere, : Céréales au St Nectaire
sauce basquaise
Maquereaux beurre
Melon
Pasteqoe Rougail saucisses
MARDI 16 Tomate gmaison Riz basmati Fromage blanc | Salade de fruits
vinaigrette
Surimi
Salade de ri Roti de porc St Nectaire :
MERCREDI 17 LB E_! e P > : Nectarine
maison Rosbeef froid Bleu Laqueuille
Jardiniere de :
Salade verte Navarin B Brie i
JEUDI 18 stick mozza d'agneau & ; Camembert
maison
Salade emmental : * :
VENDREDI 19 - Tortelonni aux légumes Yaourt aux fruits Glace
Wrap légumes
LA GESTIO? ] LE C E CUISINE,
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