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FRAN
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Egalitt MON DEPARTEMENT
Semaine du 04 au 07 mai 2026 - N°19
g EIORE VIANDE LEGUMES FROMAGE DESSERT
D'EUVRE
JOURS
Poélée ratatouille
Feuilleté au r £ Epinards au
Poisson meuniére i Banane
LUNDI 4 fromage ! gratin Fromage blanc
Citron i Ananas
Salade verte Beignets chou-
fleur
St Nectaire,
i Steak 2
Salade de chévre h Tomme de Creme dessert
5 au bleu Pates
chaud au miel : Rochefort Compote
d'Auvergne
Montagne

Pates perles

Noix de veau
LOCAL

Jardiniére de

Yaourt nature

Salade de fruits

tomates cerise

De saison

cuisiné au college

Local

Année scolaire 2025-2026

BIO

MERCREDI 6 a l'italienne < : g . :
sauce creme légumes maison sucré frais
Pamplemousses ;
champignons
Salade verte % p . 5
i Tortelonni veggie Morbier Clafoutis
on mai X
JEUDI 7 sauce tomate / sauce bleu Savaron maison

Viande bovine
frangaise
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Semaine du 04 au 07 mai 2026 - N°19
e HORS VIANDE LEGUMES FROMAGE DESSERT
D'(EUVRE
JOURS
Poélée ratatouille
Feuilleté au 4 o Epinards au
Poisson meuniére 2 Banane
LUNDI 4 fromage S gratin Fromage blanc
Citron ; Ananas
Salade verte Beignets chou-
fleur
Salade de chévre | Rougail saucisses : : Comté
MARDI 5 3 g % Riz basmati Mousse chocolat
chaud maison maison Cantal
Pates perles Hipix de ey
' i p LOCAL Jardiniére de Yaourt nature | Salade de fruits
MERCREDI 6 a l'italienne . 5 . 3 .
sauce creme légumes maison sucré frais
Pamplemousses .
champignons
Salade verte . ; : "
SR Tortelonni veggie Morbier Clafoutis
JEUDI 7 ] sauce tomate / sauce bleu Savaron maison
tomates cerise

Le Principal
E. CHABAUD

cuisiné au colléege

Local

Année scolaire 2025-2026

BIO

Viande bovine
frangaise
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Liberté c s E P U qu-
Egais MON DEPARTEMENT
Semaine du 11 au 13 mai 2026 - N°20
PLATS HORS
2 RT
D'EUVRE VIANDE LEGUMES FROMAGE DESSE
JOURS
Terrine de thon
Salade Cés uenelles Emmental
LuNDI 11 & Q Riz pilaf Liégeois chocolat
Maquereaux sauce nantua Cantal
tomate
Tomate feta
Betterave graine
Bourguignon Carottes au F Ambert
MARDI 12 de moutarde SHIB o?rme m. 5 Gaufre
LOCAL beurre Blche de pilat
Asperge verte
parmesan
Concombre Coquillettes
Cordon bleu Yaourt s
MERCREDI 13 Radis ¢ au il Fraises au sucre
' L coulis tomate aromatisé
| Carottes rapées beurre

De saison

LA GESTIONNAIRE

cuisiné au collége

Local

Année scolaire 2025-2026

BIO

Viande bovine
frangaise




